BERNER

Menu

Taglich frisch fir Sie zubereitet...

~lwaldet

RESTAURANT

31. Médrz - 06. April 2025

INSELGRUPPE
Menii 1 Menii 2 Vegetarisches Menii 3
Gemisesuppe Hausfrauenart GemiUsesuppe Hausfrauenart Gemiusesuppe Hausfrauenart
XX kX% Xk
Hackbraten an Rahmsauce Paniertes Trutenschnitzel mit Zitrone Balsamico Risotto mit Mozzarellasticks
o)) Muscheli Kartoffel-Wedges Krauterpesto und Parmesan
S Blattspinat Bunter Mischsalat Eisbergsalat
: XX kX * %
§ Schokoladencreme Schokoladencreme Schokoladencreme
Suppe
Gnocchi an Béarlauchsauce
Landhaussalat, Reibkadse
Bouillon mit Einlage Bouillon mit Einlage Orangensaft
* % EZ %%k
Pouletgeschnetzeltes Jamaika Nisslersalatteller mit Spargeln Pilztoast
g Trockenreis mit Pekannlissen Speckstreifen, Croutons und Ei Brokkoli
- Eisbergsalat Parmesandressing, Ruchbrot Eisbergsalat
2 * % £33 EX 3
Q Frisches Obst Frisches Obst Frisches Obst
a Suppe
Moschtbréckli mit Frischkdseschaum
Antipastispiess, Mutschli
Gelberbsensuppe Gelberbsensuppe Gelberbsensuppe
XX 3 k%
Kalbsadrio an Knoblauchjus Lasagne al forno mit Frihlingszwiebeln Fried Rice mit Rauchertofu
% Backerin-Kartoffeln Tomatensauce Bohnen, Griner Saisonsalat
o) Bohnen mit Speck Griner Saisonsalat *x
; * ok * %
:'-E Haselnuss Makkarénli Haselnuss-Makkaroénli Haselnuss-Makkaronli
= Suppe
Gemusekuchen mit Quarkguss
Gourmetsalat
Broccolicremesuppe Broccolicremesuppe Broccolicremesuppe
XX kX% X%
o) Schweinsschnitzel im Krauter-Ei Mantel Pouletspiess Zigeunerart Gefillte Peperoni mit Riccota
E Safranrisotto,Cherrytomaten am Strauch Kartoffelgratin Erbsensauce, Bratkartoffeln
ﬂ Frihlingssalat Lattich Frihlingssalat
q’ XX kX Xk
E Waldbeeren mit Rahm Waldbeeren mit Rahm Waldbeeren mit Rahm
o
(o) Suppe
Hérnlisalat mit Schinkenjulienne
und Essiggurken, Balance Brot
Gefllgelbouillon mit Backerbsen Gefllgelbouillon mit Backerbsen Orangensaft
E3 3 X *k
Fischknusperli mit Tatarsauce Kalbs-Saltimbocca mit Madeirajus Panierter Halloumi mit Sweet-Chilli-Sauce
o)) Butter Dampfkartoffeln Nudeln Ofen-Susskartoffelschnitze
© Buntes Wokgemise Gratinierte griine Spargeln, Saisonsalat Romanesco
= * % k% Kk
:h: Studentenschnitte Studentenschnitte Studentenschnitte
Suppe
Topfenknddel mit Vanillesauce
mit Fruchtkompott, Ruchbrot, Hartkase
Barlauchsuppe Barlauchsuppe Barlauchsuppe
XX kX X%
Kalbsragout Elsdsser Art Knackiger Schiiblig mit Senf Vegi-Gulasch Stroganow
g Polenta Bramata Kartoffelsalat reich garniert Polenta Bramata
- Sautierte Zucchetti Salatschale Sautierte Zucchetti
m XX kX% X%
g Tiramisu Tiramisu Tiramisu
& Suppe
Cannelloni al forno
Bunter Mischsalat
Zuppa Pavese Zuppa Pavese Zuppa Pavese
* % * 3k %%k
Schweinsrahmschnitzel mit Pfirsich Kalbsbraten mit Apfelhollandaise Bunter Gemiiseteller mit Apfelhollandaise
g Papardelle Dauphine-Kartoffeln Papardelle
- Kleines Gemiisebouquet Kleines Gemisebouquet Griner Salat
c *k *k )k
g Passionsfruchtcreme Passionsfruchtcreme Passionsfruchtcreme
(70}
Hausgemachte Minestrone
Kase, Klrbisbrotli
Fruchtjoghurt
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31. Marz - 04. April 2025
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RESTAURANT

Tagessuppe

b 3

Bunter Salatteller mit Avocado
Dressing und Pekannlssen
Knusper Allerlei
Maisbaquette

Xk >k

Tagesdessert

Intern CHF 14.00
Extern CHF 19.00

Dieses Gericht wird flr Sie frisch zubereitet und hat daher eine kleine Wartezeit.
Danke flr das Verstandnis.



