BERNER

Taglich frisch fir Sie zubereitet...

Menu

~lwaldet

RESTAURANT

21. - 27. Oktober 2024

INSELGRUPPE
Menii 1 Menii 2 Vegetarisches Menu 3
Safrancremesuppe Safrancremesuppe Safrancremesuppe
k% *k %k
Schweins-Cordon bleu Nisslersalatteller mit Ei, Speck Linsen-Lasagne
o)) Krauter-Bratkartoffeln und sautierten Champignons Salatschale
S Karotten mit Velouté Miitschli *ok
: XX kX
() Ananassalat Ananassalat Ananassalat
=
Suppe
Safranrisotto Vegetaria
Reibkdse, Seftiger Salat
Kirbiscremesuppe Kirbiscremesuppe Kirbiscremesuppe
* % EZ %%k
Rindshacktatschli Cafe de Paris Pinsa Verdura mit Artischocken und Tomaten Gemise-Kichererbsenburger im Powerbrotli
o Hornli Mozzarella und Peperoni mit Barbecuesauce, Avocado
1]
vl‘;; Broccoli Bunter Saisonsalat und Randensprossen, Bunter Saisonsalat
* % £33 %%k
c
[0} Beerenschaum mit Meringue Beerenschaum mit Meringue Beerenschaum mit Meringue
a Suppe
Thonsalat mit Ei und Cherrytomaten
Vollkornbrétchen
Bouillon mit Einlage Bouillon mit Einlage Orangensaft
k% *kk %k
= Fruchtiges Pouletcurry Jamaika Cipollatas mit Zwiebeln und Speck Kartoffelgnocchi
7] Trockenreis mit Mandeln Kartoffelgratin mit Kurbis-Kasesauce
[} Griiner Saisonsalat Griine Bohnen Griner Saisonsatat
; * % *k *%
:'-E Dénischer Plunder Dénischer Plunder Dénischer Plunder
= Suppe
Belegte Schinkenbrétchen mit Spargeln
Bunter Mischsalat, Honigjoghurt
Haferkernsuppe Haferkernsuppe Haferkernsuppe
XX kX% X%
O Fleischspiess mit Bratensauce Gebackener Tomme-Kase Gemise-Wok mit Rauchertofu
E Polenta Bramata mit Preiselbeer im Nudelnest
ﬂ Gratinierter Fenchel Rosmarin-Bratkartoffeln, Bunter Herbstsalat Bunter Saisonsalat
q’ XX kX Xk
E Obstschale Obstschale Obstschale
o
(o) Suppe
Birchermiesli mit Rahm und Beeren
Ruchbrot, Hartkdse
Linsenplreesuppe Linsenplreesuppe Linsenplreesuppe
E3 3 X *k
Zanderfilet Millerin Art mit Zitronensauce Kalbs-Rahmschnitzel mit Friichten Blatterteig-Pastetli mit
o)) Butter-Dampfkartoffeln Nudeln Gemise-Quornragout
© Sautiertes Mischgemise Salatschale Salatschale
- *% *% *K
:h: Schokoladencreme mit Rahm Schokoladencreme mit Rahm Schokoladencreme mit Rahm
Suppe
Siedfleischsalat mit Gurken und
Gemdusewdirfeli, Mitschli
Bouillon mit Fladli Bouillon mit Fladli
XX kX X%
Hirschpfeffer Diana Saucisson mit Senf Safran-Spatzlipfanne mit Gemiuse
g Safranspatzli Dampfkartoffeln und Rostzwiebeln
- Blattspinat Geschmortes Sauerkraut Schnittsalat
m XX kX% X%
g Frisches Obst Frisches Obst Frisches Obst
n Kaffee Komplett mit Bauernbrot
Weichkadse, Bel Paese
Himbeerquark
Gemisesuppe Hausfrauenart Gemusesuppe Hausfrauenart Gemlusesuppe Hausfrauenart
* % * 3k %%k
Rindsschmorbraten Burgunder Art Schweinssteak Pizzaiolo Pochierte Eier mit Senfsauce
g Kartoffelpiiree Polenta Kartoffelpiiree
-~ Blumenkohl polnische Art Rosenkohl Blumenkohl
c *k *k )k
g Orangen Bavaroise Orangen Bavaroise Orangen Bavaroise
(70}
Suppe
Champignon-Gemisetoast
Fruchtkompott
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RESTAURANT

21. - 25. Oktober 2024

Tagessuppe

b 3

Kartoffelgnocchi mit Kurbis
Trockenfleischrahmsauce
mit Parmesan
Salat vom Buffet

Xk >k

Tagesdessert

Intern CHF 14.50
Extern CHF 16.50

Dieses Gericht wird flr Sie frisch zubereitet und hat daher eine kleine Wartezeit.
Danke flr das Verstandnis.



