BERNER

Menu

Taglich frisch fir Sie zubereitet...

~lwaldet

RESTAURANT

24. - 30. November 2025

INSELGRUPPE
Menii 1 Menii 2 Vegetarisches Menu 3
Griesssuppe Leopold Griesssuppe Leopold
k% *k %k
Trutenragout an Paprikarahmsauce Berner Zwiebelkuchen Falafel mit Curry-Nusssauce
o)) Trockenreis Apfelschnitze mit Vanille Sweet-Potato Fries
S Karottensalat mit Kirbiskernen Saisonsalat Saisonsalat
: XX kX * %
§ Orangen-Kiwisalat Orangen-Kiwisalat Orangen-Kiwisalat
Suppe
Schupfnudeln mit Gemusesauce
Italienischer Mischsalat
Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe
%k EZ %k
Rindsgeschnetzeltes Spareribs mit Krauterbutter Gnocchi mit Weissweinsauce, Lauchstreifen
g Polenta Bramata Wedges Ddérrtomaten und Baumnissen
- Blattspinat Saisonsalat Saisonsalat
2 E3 3 £33 k%
Q Kalamansi-Quarkcreme Kalamansi-Quarkcreme Kalamansi-Quarkcreme
a Suppe
Aprikosenkuchen mit Vanillerahm
Ruchbrot, Hartkase
Klrbiscremesuppe Kirbiscremesuppe Kirbiscremesuppe
k% *kk %k
Wiener Backhendl Beefsteak Tatar mit Cognac und Cornichons Blatterteig-Pastetli
% Bratkartoffeln garniert mit Kapern, Mais-Baguette und Butter Gemise-Champignonragout
[} Sautierte Zucchetti Saisonsalat Saisonsalat
; * % *k *%
:'-E Blanc Manger Blanc Manger Blanc Manger
= Suppe
Teigwarensalat mit Essiggurken, Schinken
und Cherrytomaten, Ruchbrot, Fruchtquark
Bouillon mit Gemisebrunoise Bouillon mit Gemisebrunoise
XX kX% X%
o) Hackbraten mit Morchelsauce Schweinssteak griechische Art Mediterranes Gemuserisotto
E Kartoffelpuree Hornli mit Mascarpone
ﬂ Erbsen und Karotten Saisonsalat Saisonsalat
q’ XX kX Xk
E Kokos-Makkaroénli Kokos-Makkardnli Kokos-Makkaroénli
o — -
(m) Pot au feu mit Rindfleisch
Bel Paese, Weggli
Darvida,Fruchtjoghurt
Schwarzwurzelsuppe Schwarzwurzelsuppe Schwarzwurzelsuppe
E3 3 X *k
Fischfilet gebraten an Hollandaise Laugenecke mit Rohschinken und Philadelphia, Vegi-Geschnetzeltes
o)) Bunter Wildreis Tomaten und Zwiebeln Nudeln
© Peperonata Saisonsalat Saisonsalat
= * % EE3 Kk
:h: Waldbeeren mit Rahm Waldbeeren mit Rahm Waldbeeren mit Rahm
Suppe
Trockenfleischteller mit Hobelkdse
Landhaussalat, Spychers Balance Brot
Champignoncremesuppe Champignoncremesuppe Champignoncremesuppe
XX kX X%
Schweinspfeffer Mirza Gerauchtes Rippli und Wurst mit Senf Rostitaschen mit Frischk&sefillung
g Butter-Spatzli Dampfkartoffeln Geschmortes Rotkraut, Preiselbeerapfel
- Geschmortes Rotkraut Geschmorte griine Bohnen Saisonsalat
m XX kX% X%
g Frisches Obst Frisches Obst Frisches Obst
& Suppe
Penne mit Basilikumsauce
und Gemiusestreifen, Saisonsalat
Saaner Sonntagssuppe Saaner Sonntagssuppe Saaner Sonntagssuppe
E3 3 * 3k %k
Rindsschmorbraten an Balsamicosauce Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art Mariniertes Quornschnitzel mit Balsamico
g Réschti-Galetten Nudeln Réschti-Galetten
- Rosenkohl Saisonsalat Rosenkohl
c *k *k )k
g Schwarzwalderschnitte Schwarzwalderschnitte Schwarzwaélderschnitte
(70}
Suppe
Wienerli mit Kartoffelsalat
Senf, Blattsalat
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